OBICA

MOZZARELLA BAR

PIZZA E CUCINA



BIRRE e

Kirin Heart Land Draft 650
FUYN—=rZVR RSTH

Nastro Azzuro (330ml) 750
>FZ2 80 7vX—0O

Menabrea (330ml) 780
XFTUT

Kirin Free (Non Alcholic) 600

FU2IU— (V7)La=))

Burre Artigianali Italiane
AIUTY I5TRE—IL
DA VI SRATEE, W) DT EFNERELDD.
DA YDKS ICHEDWENE—ILTY,

il Chiostro Gold Ale (330ml) 1380

A)FFA 0O T=)LR P—U

Baladin Open Riserva (250ml) 850
NZFY F=—TUBILT 7

Prato Rosso Birra Bionda (750ml) 2200
FoS—-hOvY BwsEFvy

Baladin Issac (750ml) 2400
N7V Ay

COCKTAILS nOFI

Obika Mojito 650
ZTERD BE—KF (ROARSL. SV SAL, RSAIVYIv—I—))

Limoncello Mojito 680
UEVFzvO EeE—hK (UEYFIvO, VM bZvI95—9—)

Kir Royal 630
F)LADA VIV (RIN=0UVT DAY Tb—L+ R HAYR)

Bloody Mimosa 630
TovFZETY RIS—0UVIO4Y TSy RALYITI—R)

Garibaldi 600
HUNILT 4 (hSU. FLvIVa1—2)

Aperol Spritz 580
7RO—=)U AU wY (ZRO—. AUYIT1—2 V—5F)

Spumoni 580
ATE—Z (hvNU. FL—FIN—YI1—R, hZvIU5—9—)

Amaretto & Soda 650

FILY R —=F (FTLwv k. V=)

Gin Tonic 620
IVRIZWT (RSAYY, bZwvIO5—9—)

Cassis & Soda 600
HNIAY—=F (OU—5b-R-HAVR V—9)

PRICES ARE SUBJECT TO CONSUMPTION TAX.
RRERFHRNERIFET



SPUMANTI

ATV T

PEMONTE - Pinot Chardonnay 680
E/ Tr)UR*
Piemonte Morando £S5 R
Pinot Bianco, Chardonnay £/ E7>3. ¥ v)L K=

VENETO  Prosecco 800
JOtwv3d
Tenuta CéBolani  F2X—% - ARS—=
Prosecco Z7Otw 1

LOMBARDIA Franciacorta Brut

TJSUFvIILY TUawv ks
Bellavista NS4 2%
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Noire ¥ vJLRx%, E/E7>a. B/ /T—)b

BIANCHI

3000

5300

BOA Y

piEMoNTE - Castelvecchio Bianco 630
HAATILRyF4 E7>3
Manfredi Y2 TLF«
Trebbiano, Garganega, Cortese  ~LwEF—/ ALH—FH. JLF—F

SICILA Chardonnay 780
v )LRER

Seftesoli vFVU
Chardonnay ¥+ )L K%

umeria  Orvieto Classico Secco Torriccella
US4 I—bh O3S0 yvd byUFIVS
Bigi Y

2800

3500

3900

Trebbiano, Grechetto, Verderro, Malvasia  kLwET7—/. L7 w b, JT)LFvO, LT 7I—7

MARCHE  Falerio 880
JruUuaF
Saladini Pilasti 5574 —= ES A KU

4400

Trebbiano, Chardonnay, Passerina kL wET7—_/60%. ¥ +JLR%20%. /v tU—F10%

CAMPANIA Falanghina 1050
T7SVF—F
Feudi di San Gregorio 7195« F« U JLIUS
Falanghina 77 5>#—3100%

FRIULI Milleuve Bianco
Swvlio—dr 70
Nicola Manferrari =35 <> 7 1vS5—U

Frivlano, Sauvignon Blanc, Chardonnay, Malvasia, Riesling
JUDS—/. V=94 Z3VTIY, IYvLRR JIIrI—-T. U=ZRUVD

T0scaNA - Belgvardo Bianco
NIV 7R EFZVD
Mazzei JwvYIA
Vermentino JT)UXYT 11—/

PUGLIA Piefra Bianca
TN EPVA
Tormaresca MUY LR
Chardonnay, Fianno ¥ vJUR%, T4 7—/

AlTO ADIGE Gewurziraminer
INWY NS —
Hofstatter R 725w 45—
Gewurztraminer  >/{wY cZ=3+—100%

PEMONTE  Bruno Broglia Gavi del Comune di Gavi
TI—/ T0-U7 AY« FI Ib—2 T« AT«
Broglia Z7O0—-U7
Cortese  JJLT—T100%

4900

5800

5800

6200

6800

8000



ROSSI

_RIAY

PIEMONTE

SICILIA

PUGLIA

SICILIA

CAMPANIA

TOSCANA

SICILIA

PIEMONTE

LAZIO

TOSCANA

TOSCANA

TOSCANA

PIEMONTE

TOSCANA

Castelvecchio Rosso 630
HATILRvFA4 OwvY

Manfredi <> TLF«
Barbera, Sangiovese, Docletto /ULN—5. o ysdz—t, RILFTwv b

Cabemet Sauvignon 730
IN)R V—=d 43

Cusumano XX —/

Cabernet Sawvignon ALY =24 Z3 >

Neprica
2FURH

Tormaresca MUY LZH
Negroamaro, Cabemet Sawvignon %707 <—0, ANLRY =4 Z3>

Danzante Merlot
SUHYF X)ubd

Tenute di Toscana 7X—7F 7« hAH—F
Merlot  X)LO

Trigaio Beneventano 850
NUAAF XTI~/

Feudi di San Gregorio 71957« F« Y JULIUA

Aglianico, Piedirosso 7U7=3. EIFsOvY

Chianti 1000
FrUT 4

leonardo LA F LR

Sangiovese, Merlot >335 1 —1P85%. X)LO10%. ZDH5%

Lla Segrefa Rosso

S wJUuy ovy

Planela 75x%

Nero d'Avola, Frappato %0 #J%S 60%. 75 w/{—k 40%

Barbera d'Alba 1100
NILR—5 F)U/N

Prunotto ZIL/w
Barbera JULR—5

Shiraz

o=y

Casale del Giglio h¥F—L FIL YU F
Syrah ¥5—100%

Belgvardo Bronzone Riserva
NLIF R TOVvI-% UBILIT 7
Mazzei ¥wYTA

Sangiovese T¥3JT—E100%

la Braccesca Vino Nobile di Montepulciano

S JSFIANIda—/ JELU Ta BEVTFIIFTF—/
Antinori 774 /U

Prugnolo Gentile Z)L=30 YT vF1—UL

Chianti Classico
T4 5V
Fontodi 77> hF o
Sangiovese HrY¥adr—t

Barolo

No—0oO

Prunotto ZIL/w i~
Nebbiolo %wvtE7—0O

Brunello di Montalcino
Tbxvd T4 BEVIILF—/

Col D'orcia 2L RILF+
Sangiovese ¥ adr—t

PRICES ARE SUBJECT TO CONSUMPTION TAX.
RRERFFRNEBIFET

2800

3500

3800

4000

4300

4600

5000

5500

6200

6800

7200

8000

@500

10000



CAFFETTERIA

d—kE—

Caffe 430
LFas—d0—kb—
Caffé Freddo 430
PARXI—E—
Caffé Espresso / Caffé Doppio Espresso 310 /430
IZATUwY [/ FTIVIAT L wY
Cappuccino 470
NTF—
Caffe Mocha 490
NTTED
Caffe Latte 470
HhITovT
Caffe Lafte Freddo 470
PARARTTISVT
Caffe Shakerato 490
N7 Ivo>—h
TE e
Té Freddo 440
FPARXT A—
Earl-Grey Té 470
F=IWITUAT 4—
Darjeeling Te 470
F—IUVT 14—
Camonmilla Te 480
HE=-IU

HILN=—F

“GALVANINA" Bio GASSATA

F—HZvIv—9

BRO—VERAL S <EEK.
20004 LRI BB S N F T RERDBKZFE L,
FUIFILIYETT VY RUF—HZv IV —I T,

BIO Gassata di Arancia Rossa
FT—HAZwvo TSvRFALIIV—S

BIO Gassata di Limone
A—HZwo IFUPVLUEYY—S

BIO Gassata di Melagrana
F—AZwvo goov—5

600

600

600



BEVANDE eI

Arancia Rossa 490
TSy RF LYYV 12

Succo di Mirtillo 440
I5URy—

Succo di Mango 440
< d—

Succo di Pompelmo 400
TU—=TI—Y

Succo di Guajava 440
ITPNI2—2

Succo di Mele 400

w1 —2R

Ginger Ale 380
I —I—)U

Coca Cola 380
dH--3—5

Coca Cola Zero 380

OAh - 30— €O

BIBITE ANALCOLICHE JYPWA—NDFI

Virgin Moijito 500
Jr—IVEE—b
(VNS LSOV T RIS r—T L)

Three Citrus 450
A= T X
(FL PV L—TFIN—YTa—RLEY)

Shirley Temple 460
Vv—U—FUF)L
V=T TLFTY)

Saratoga Cooler v
Y5 hAT—5—
(P —T—)L-T1L)

Sun Rise 460
DA E N
(N TD=Pa—-A ALV a—-A T LFTForOv)

PRICES ARE SUBJECT TO CONSUMPTION TAX.
RREERIFHBIERIF T,



MOZZARELLA BAR

—— LA MOZZARELLA E LE SPECIALITA —

EvVYrUSF-—RESFHOBEHEHET

Our Mozzarella is made in the Italian region of Campania and s DOP
Certified (Denomination Origin Protected). The dairy farmers we have selected
use only milk from their own herd to provide a superior product. We import
Mozzarella twice a week to guarantee the freshest product possible.

OBICATERET2EY Y7 LSF—RF A I U P KWEHEIND LY/ —Z vitt5
DKFEYY 7 USF—ATI.EYY 7 USF—XDERTHDMmozzare (5lEH
T2) I DEEBIM TIFHRLIRTNY RAOY RTHESN TV DHEHE T,
OBICAD T LYY a1TI1—V—REVYFZUSF—REZDFEHB LN UIES
FIEKEZSIVIRRDENBRAFZEHELHWNCIEFET,

Classica 1200
72374 (80g) /2 650
AT VT = RBKFEYY 7LD

Affumicata 1200
FwIZH—5 (80g) /2 650
DOTEBELIKFEYYPUD

Stracciatella 1200
ANSYFrTvT (80g) 172 650

L0 U—LERR = UTPEHEOKFEYY 7 LS

Burrata 3600
JwZ—% (300g) 172 2000
JU—S—BEREEFOBILY V1TV 7 LS 1/4 1200
Rotolo
O—hU

BMZEO—)LUIeKFEYY 7LD

* Prosciutto Cotto alla Brace e Radicchio 750
RANZELUEFONL “OVa—baOv R ESTF o wvFAd

« Salmone Selvaggio Affumicato e Rucola 800
DA RG—EVORE—TJ &)Ly IS

Prosciutto Crudo di Parma DOP 750
JNILREZOY 2w RDOP

Salame Artigianale Romano 700
O—vEYSS
Mortadella con Pistacchio e Pepe 650

RO-ZvEY—t—Y "“EILITvI"

Pomodoro Fresco 500
EEx7)L—Y hY &

Focaccia con Sale di Trapani e Rosmarino 500
O-XARU—BKDT+ v F—/

BASKET OF FRESHLY BAKED BREADS ¥250 / PERSON
B—AEK250MDI YV A IUTP VT UYR) Fr—IZERLTHIFT .



LE DEGUSTAZIONI

HBITHEIEGDLE

Degustazione di 3 Mozzarelle
di Bufala Campana 3500
@KFEEWY 7L (B80g) BUEDHE 1,21850

. Classica  « Affumicata . Stracciatella
I3IH 7IZNH—Y ARSYFvrTvS

Degustazione di 2 Mozzarelle di Bufala Campana 2300
2BAFEYYTFLT (80g) BUEDE 1/2 1250

. Classica 755 . Affumicata 77=1—%9

Selezione di Salumi e 3 Mozzarelle di Bufala Campana 2400
SEN—TKEEVY P LUSEIBAIUPVNLEDEDE

« Classica 75v5 . Affumicata 77=h—% . Stracciatella ZhSvFvFvS

Selezione di Salumi e 2 Mozzarelle di Bufala Campana 1980
2BN=TKFEVYFUSEIBAIUTVNLBEIEDE

« Classica 75v5 . Afumicata 72=h—%

Mozzarelle di Bufala Campana "Classica” e Pomodoro Fresco 1600
KFEEVYFULD “USVR" 80g LEMBEETIL—Y MY MEUEDE

Selezione di Salumi 1500
A IUTUNLIBEDEHE

ANTIPASTI E INSALATA 8% & 955

Caponata alla Siciliana
VFUPREED Y bRAS TARFT—5"

Crocchette di Patate con Mozzarella di Bufala Campana
UrHFOBFZ3vd IOy~ KFOEYYFLUSF—IDE

Parmigiona di Melanzane Grigliate
RKIAEMY MY =R KFEVYFUSDF—TVHE

Gamberetti Saltati con Pomodori Secchi e Cavolfiore
WEE, HJT7530— RSA MY SDETA VEAKY T—

Verdure Grigliate con Salsa di Carciofi
SHEBROTUN F—F 4 F 3—0DF 4 vEVTY—2

Carpaccio di Pesce Spada Affumicato, Arancia, Rucola 1
AIVFRTADRE—T EF LY IDAILINY F 3

Misticanza
SyIARNE—U—TH55

Insalata di Prosciutto di Parma DOP, Grana Padano e Rucola
INVDRESOY a2y T SFHINT—/F—XD)by A5 55

Insalata di Salmone Selvaggio Affumicato, Avocado, Pomodorini e Rucola
DA R —EVDRE—TEFZRARONE=U—=THS5

PRICES ARE SUBJECT TO CONSUMPTION TAX.  HRmE&BEHRISRIET

780

680

@80

780

@80

200

700

880

@80



LE PIZZE

w7

Our pizza dough s left to rise for at least 48 hours. We then cook it on a
refractory stone, designed to ensure even distribution of heat, so that every Obica
pizza is especially crispy, light and digestible.

F—EADOEYY 7 EFERO-VHANSHESNTLRGHRLIED EVT,
[MBETHBW A I U PEDNER]. [EB48EFEE] . [2REFARM] D3D0D

CREODUEETC B IY I EBVBRERELE U,

Tartufo
[Mozzarella di Bufala Classica, Tortufo, Pesto di Funghi)

SIbho—"T%
KFEVYPULT “ITYR Ry a)b—LR=A K ~J217D)

Classica

(Mozzarella di Bufala Classica, Salsa di Pomodoro, Basilico Fresco)
TJ7237

KFEWYPLUT “ISVH R RY—=Z N\I))

Affumicata

(Mozzarella di Bufala Affumicata, Salsa di Pomodoro, Basilico Fresco)
FvIZH—Y

(KFEYYZLUT “PyvIZAN=9" b EY=A NI))

Bianca

(Mozzarella di Bufala Classica, Pomodorini, Basilico Fresco)
B> h

KEEYYFPLT “ITVR FU—-KT M NII)

Basilico

(Mozzarella di Bufala Classica, Pesto di Basilico, Pinoli, Basilico Fresco)
NTU3

KETEYY 7LD "IV NIIR=ZAMDRER, T v a/\I)b)

Tonno
[Mozzarella di Bufala Classica, Salsa di Pomdoro, Tonno Sott'olio, Pomodori Secchi, Acciughe|

b/

KEEYYFUT “IZIR ANV YFUPERIOIY T4 RS MY M TUFIE)

Prosciutto
(Mozzarella di Bufala Classica, Pomodorini, Rucola, Prosciutto Crudo di Parma DOP)

JOvavk
KEEYYPLUS “O59n  FTU—RrT Ry IS5 JULRETOY 1Y R)

Funghi

[Mozzarella di Bufala Classica, Salsa di Porcini, Funghi, Prosciutio Crudo di Parma DOP)
JUF

KFEEYYFPUS ISV RILF—ZV—R F /I NVRETOVa v M)

N'duja

[Mozzarella di Burrata, Salsa di Pomodoro, N'duja)

URYA Y

(BEwVY7L3 “Tvs—9" "I RN—RASTUTPERETSIR—AN “URsAT")

7 Formaggi

[Mozzarella di Bufala Classica, Affumicata, Stracciatella, Gorgonzola, Taleggio, Grana Padano, Fontina)

v JFIbNvY

3000

1900

1800

1800

1900

2000

2200

2300

2500

2700

(ISVATPIEZA—I.ANSYFvTvS WIS . IV IF TSFNI—/ . THVT4—F)

BASKET OF FRESHLY BAKED BREADS ¥250 / PERSON
B—AER250MD ARV IUTP VTR Fr—IZTEBLTEIET,



PASTA E PRIMI SHZ7 - )82 - UV

lasagne con Ragy di Came
e Mozzarella di Bufala Campana 1800

KFEVYFPUSEZ—DNY—RADSH T

Tonnarelli Cacio e Pepe 1300
BENETSHF—XONI—RAK ATI7rOAVI)INRY “trFLwl”

Spaccatelle con Pesce Spada, Olive, Acciughe, Pomodorini, Prezzemolo 1400
hyEvJasaU—7, PrFatOIlbvya I hY—R
V=R AW S AR VAR bt Ve

Tagliatelle con Ragu di Camne e Mozzarella di Bufala Campana 1500
KEEYY7PLUSEZ—DY—RODIUT7 TVl

Mafaldine di Gragnano con Gamberetti, Zucchine e Pesto di Basilico 1600
AwF—ZEISBEDODNIIR=ZA MY =X EIRFTENRY YT 7ILT”

Schiaffoni di Gragnano alla Sorrentina 1300
KEE W7 USF—ZENIILD KT hY—2
V3—hNNRY "RFEPYITF—_"

Tagliatelle con Tartufo, Pesto di Funghi e Mozzarella di Bufala Campana 2200
bATEKFEYYPLS "ANSyFvTvI" ( XvYa)l—LAR=ZAbDIUT T YL

Gnocchi di Patate con Noci e Crema di Gorgonzola 1400
tHkE T T YV —-SDITU—-LY—Z Ue»hHFDI3vF

Risotto con Porcini, Pancetta e Mozzarella di Bufala Campana 1800
RILVF—ZEENVFIvY, KFEEYYPLIDOUYY b WA U PEXEBRLTVET

Linguine con Granchio, Pomodorini, 1900
Peperoncini, Prezzemolo e Salsa di Pomodoro

BUELEFEFOM M- UVIAX

PRICES ARE SUBJECT TO CONSUMPTION TAX.  ER&#EBHARILBIEFT .



CARNI E PESCI AAVF 4wV

Tagliata di Manzo

con Grana Padano e Rucola 2600
HUTO—RDIUF—3

IS5FINT—/F—XZ, JbwIATHRA

Arrosto di Pesce Spada alla Siciliana 2200
hyvFvoa. #U—=T Fy/— b rOYFUTEO-X b

S
Tiramisu Ricetta Tradizionale 560
NSFooaFIbT453ZR
Crema di Ricotta con Miele, Scorza d'Arancia e Pinoli 530
JUR T4 Udw¥y
(UAwI9F—=XDIU—L FUYINZ—Y—R)
Torta Caprese con Gelato di Crema 550
MUY AT —E
AFUARF3I—ho—F JU—LIYTS5—NER)
Affogato al Caffé 500
TyIFH—R
NZSPARDIRTL YD)
Macedonia di Frutta di Stagione 480
NFIRZIV
(TLyoaT—y FHEOVILAY NER)
Panna Cotta con Salsa di Mirfilli 500
JSVF v RU—Y—2
Cannoli Siciliani 480

hv/—J IFUr7—=
(UadwgoU—A0O-)b)

TO GREATER ENSURE THE QUALITY OF YOUR DINING EXPERIENCE,
PLEASE LET US KNOWV IF YOU HAVE ANY FOOD ALLERGIES OR RESTRICTIONS.

AZ2—(CBFNTVD T UILF—YE EERME7EE) LDV TIE A vIICBBLEhELEE L,

WE DO NOT USE ANY GARLC AND ONIONS.
RTORZ2—(CH-UYIEF ZFVRB—UERLTHIUEE A,



