OBICA

Mozzarella Bar, Ristorante e Pizzeria



MOZZARELLA BAR
LE DEGUSTAZIONI

BIITHREIEGDHE
Degustazione di 3 Mozzarelle 3500
di Bufala Campana (80g) 172 1950
EOKFEYYFLSF—X (80g) DEUEDHE
. Classica  « Affumicata  « Stracciatella
I597h PvIZHh—Y ARSYFvTYS
Degustazione di 3 Mozzarelle di Bufala Campana (80g) 4980
e Selezione di Salumi 1/2 2980

3BOKEE Y Y 7 LUSF—X (80g) &
ARBAIUT VNLDE) &0

. Classica . Affumicata . Stracciatella

2597 PYIEA—F  ARSUFETYS
Degustazione di 3 Mozzarelle di Bufala Campana (80g) 4500
e Pomodoro Fresco 172 2500

3@OKFEVY 7 LTF—X (80g) &
EMEXTIL—Y Y OB EDE

- Classica - Affumicata - Stracciatella
I59h FvIZIHh—Y ARSYFvrTvS
Gran Degustazione di Mozzarelle di Bufala Campana 4600
EKFEYY P UISF AR GHE
. Classica  « Affumicata  « Stracciatella - Burrata Pugliese
I35VA TyvIZHh—Y ANSYFvTYS EwYrLS TvS—9
« Rotolo Prosciutto Cotto alla Brace e Radicchio / Salmone Selvaggio Affumicato e Rucola

O—hkU21& BRANERUEFONL "FOVa—bIv N ESTAvFS / DAIVRY—EVORE—T &y IS

| TAGLIERI SUT-L

Salumi 1780
TIL—=
- Prosciutto Crudo di Parma DOP - Prosciutto Cotfo
NIVXEFOY 2w hDOP FOvavbdvhk 'rﬂ.
« Salame Artigianale Romano « Crosfini di Pane
O—VEYS= A A
+ Mortadella con Pistacchio e Pepe « Olive Assortite
ELITVS FU—-TTU=R
Formaggi
99 1860
TNy Y
+ Gorgonzola « Grana Padano « Crosfini di Pane
JJLIvV—3 TSFINT—/ SAF/IN
- Taleggio « Fontina « Frutta Secca
SLwIF T3V T74—F RSATI—Y

BASKET OF FRESHLY BAKED BREADS ¥350 / PERSON
B—AEK350MDI IV AIUTP Y TUYR) Fr—IZEHLTHIFT .



—— LAMOZZARELLA E LE SPECIALITA —

EVvYTFUSF-—RESHHDEFEDET

Our Mozzarella is made in the Italian region of Campania and s DOP
Certified (Denomination Origin Protected). The dairy farmers we have selected
use only milk from their own herd to provide a superior product. We import
Mozzarella twice a week to guarantee the freshest product possible.

OBICATEATZEYY 7 USF—RIF A I U TP KU EREINDH YIS —Zvith5
DKEEYY 7 USF—ATIEvY 7 U SF—ADERCTHSmozzare (5|EH
T2) I DSEEIM TIFBRLIRTNY RAOY RTESN TV DD T,
OBICAD T L w1 TV 1—Y—RBREVYFUSF—REZDOFZHRB LN UIEE
FIEKEZSIVIRRDENBAKZEDELUHWNEETET,

Classica 1200
27537 (80g) 1/2 /00
2RI VT —=RIBKFEEVY 7LD

Affumicata 1200
7 v I=H—5 (80g) /2 700
DOTEBELICKFEYY P LD

Stracciatella 1200
ARSyFrTvS (80g) 172 700
ETU—LAEHRTET—UPEROKEEVY 7 LS

Burrata 3700
JwZ—% (300g) 172 2300
JY—Z—RBEREHFOBILVYYIEYYF LS 174 1200
Treccia 1350

~LwF+ (100g)
WHPANIERIEBBDELVLWKFEEYY 7LD

Rotolo
O—kU
B EO—)LUIckEEYYPLS

* Prosciutto Cotto alla Brace e Radicchio 750
RANZELUEFONLA “TOVa—bav R~ EST o v

+ Salmone Selvaggio Affumicato e Rucola 800
JAIR—EVORE—TJE)VYIS

Selezione di Salumi 1200
A IUTENLIEBR)GDE

Prosciutto Crudo di Parma DOP 750
JNVNEZOY 2w RDOP

Salame Artigianale Romano 700
O—<EYS=

Mortadella con Pistacchio e Pepe 650

RO—=vEYV—t—Y “ELIFvS"

Prosciutto Cotto alla Brace 700
RNZELUEFNA “OVay bOw KN

Pomodoro Fresco 600
EExT)L—Y hY b

Focaccina Rosmarino 500
O—XXYU—@KD T+ HyF—/

PRICES ARE SUBJECT TO CONSUMPTION TAX. s8R RIS EIET,



ANTIPASTI e

Caponata dlla Siciliana 950
IFUTREBRD Y MROAG THORT—57

Caciocavallo Salfato con Purea di Patate e Spinaci 1680
AWEYYFLS “AFanhdrvO" OVI— @FEINAEDTYYYIRT MFA

Verdure Grigliate con Salsa di Carciofi 1750
SHBRDT UL P—F 4 F3—IDF 1 vEVTY—2

Carpaccio di Pesce del Giomno 1380
MEHRTREEXSRDOAIL/NYF 3

Gamberetti Saltati con Pomodori Secchi e Cavolfiore 950
ISEE, AUTTT— RSA MY RDOBETA VEAKY T—

Crocchette di Pafate con Mozzarella di Bufala Campana 780
UeHFOBIFZav+ “JOJv N KFOEVYFZUSF—XDOE

Parmigiana di Melanzane Grigliate 980
KFZATUIWE R RV =R, KFEEVYFZLUSDF—TVEE

INSALATA 555

Insalata di Prosciutio Crudo di Parma DOP, Funghi, Grana Padano e Rucola 1380
NIVNRESOYV 2w TSSO vy alb—h, I5FNI—/F—XD)vw A5H 59

Insalata di Gorgonzola, Radicchio, Nocciola, Mela e Rucola 1480
IV —3&Urd STovtrAd. A—CILFYDIby IS5555

Insalata Mista di Gmberetti alla Griglia, Arancia e Ricotta Salata 1600
IBEITVUILEA LYY, UDvIFS—IDNE=U—TH S5

Insalata Mista di Pollo Ruspante alla Griglia, Caciocavallo e Pomodorini 1750
JUIFFVEAFIAT7vO, FEHHFRONE—U—-THS5

Insalata di Salmone Selvaggio Affumicato,
Avocado, Pomodorini e Rucola 1580

DA RTF—EVDRAE—TEFRARDRNE=U—=THSS




LE PIZZE Coyr

Our pizza dough s left to rise for at least 48 hours. We then cook it on a
refractory stone, designed to ensure even distribution of heat, so that every Obica
pizza is especially crispy, light and digestible.

F—EADEYY 7 RERO-VHANSESNTVRGHLIED EV T,
[BETHRW\ A YU PEDNEZR] . R4S BFEEE] . [2RBEAR] D3DD
CROUEEC Y IY I EBVBRERRELE U,

Tartufo 3600
[Mozzarella di Bufala Classica, Tortufo, Pesto di Funghi)
FIbbo—T%

KEEYYFPULS ISR Rvyalb—ALR—=ZA K bJ27)

Classica 2500

(Mozzarella di Bufala Classica, Salsa di Pomodoro, Basilico Fresco)
TJ7237
KFEEVYFPLT “ITVH RIRY—=ZNI))

Bianca 2300

(Mozzarella di Bufala Classica, Pomodorini, Basilico Fresco)
E7h
(KFEYYFLT “IZIH FrU—bI NI

Basilico 2400

(Mozzarella di Bufala Classica, Pesto di Basilico, Pinoli, Basilico Fresco)
NTU3
KEEYYTFLUT "IV NIIVR=ZANDE T v a//N\I)b)

Tonno 2700
[Mozzarella di Bufala Classica, Salsa di Pomdoro, Tonno Sott'olio, Pomodori Secchi, Acciughe|

N/

KFEEYYFZLT ISR MM IYFUFPERITOIV T4 RSAKINTVFIE)

Prosciutto 2700

(Mozzarella di Bufala Classica, Pomodorini, Rucola, Prosciutto Crudo di Parma DOP)
ZOvavk
KFEEYYZLS “I95YA FU—bI MLy IS SIVYESOVaY M)

Bottarga 2800

[Mozzarella di Bufala Classica, Broccoli, Botiarga, Acciughe)
mws )L
KEEYYFPUS ISR YILTr—ZvERYIILA. JOvIU . PUF3E)

Verdure 2800
(Mozzarella di Bufala Affumicata, Verdure Grigliate, Grana Padano)
Jr)bTFa—L

KEEVYP USSPy IZA—I" FHHFHROT VI TSF/INT—))

Funghi 2900
[Mozzarella di Bufala Classica, Salsa di Porcini, Funghi, Prosciutio Crudo di Parma DOP)

JUF

KEEVYPUT ISR RILF—ZVY— F /I /VRETOV 1Y M)

N'duja 3000
[Mozzarella di Burrata, Salsa di Pomodoro, N'dujal)

URYA Y

(BEwVY7L3 "TvS—9" "I M—RASTUTPERETSIR—AN “URs A7)

/ Formaggi 3200
[Mozzarella di Bufala Classica, Affumicata, Stracciatella, Gorgonzola, Taleggio, Grana Padano, Fontina)

v JFIbRvY
(ISP TFYIZA—I ARSYF vFvS IWIVI—5 9w I TS5FIT— ) T+ VT 4 —7F)

PRICES ARE SUBJECT TO CONSUMPTION TAX. FnszgaldiinlcaEz T,



PASTA E PRIMI SHZF - f29 - UV

Llasagne con Ragt di Carne e Mozzarella di Bufala Campana 1850
KEEVYFPUSEZ—RNY—ADIHY T

Schiaffoni di Gragnano alla Sorrentina 1450
KEEVYFPUSF—XENIIWD Y BV =R BRY 3—MNRY “RFEvyIT4—_"

Gnocchi di Patate con Radicchio e Crema di Gorgonzola 1650
ST vFFETIVE, JNWIVYV—-STU—LY—A ZavF

Ravioli Artigianali di Patate dolci con Funghi al Burro e Salvia 1900
ZFZEZBOISEFVEEDY T — B—INI—V—X

Mafaldine di Gragnano con Gamberetti, Asparagi e Pesfo di Basilico 1750
PRAINSHRENBEDNIIWAR—ZA DY =X ESRFITE/NRT" X T7)L7"

Risotto con Porcini, Pancetta e Mozzarella di Bufala 2400
RILF—Z—HENVFIvy, KFEVY7ZLIDUVY K *AIUPEREFRALTOET
Riccioli con Ricci di Mare, Ricotta e Pistacchio 2300

ERIvFFEUDYY, BEFR=ZALD A—LRY3—~NNZY "UwFaU”

Tagliatelle con Tartufo, Pesto di Funghi e Mozzarella di Bufola Campana 2600
NJaTEKFEYYPLT "ARSYFrTvI" | IvVa)b—LR=AMDIUT T vl

Calamaretti di Gragnano con Astice, Granchio e Pomodorini 3600
FR—IVBEEEVEDTI Uy 21 YAY— UVITY3—bNRY “ASXLvT 4"

SECOND PIATTI LIVR EPuTA

Tagliata di Manzo con Grana Padano e Rucola 3200
FUTO-ZADIUT7 =9 ITSFNI—/F—=X, JbyIATHR

Cotoletta di Vitello alla Milanese 2800
FEO=Z/BAY LY
Pollo al Forno con patate e Mozzarella di Bufala Campana 2700

PERECOPIF. KFEEVYTFLUSIDF—T VS

Agnello alla griglia con Funghi, Melanzane e Nocciola 3000
SLFIvIOTUIL MFEAN—TILFvY, HOYT—

Arrosto di Pesce Spada alla Siciliano 2700
B AY+xo0. #U—T. TyN— b IOYFUZEO-Z K

Pesce del Giomno alla griglia con Verdura della Stagione e Pesto di Olive 2000
FEREXAHDOSRETROT UL VEVREDOAU—TR—= MR

2 CONTORNI famants oo :

Patate fritte con Sale di Trapani e Rosmarino 700 Verdure Bollito 700
UrHFEOT7UY b O—XTU—[EK FEIEFHDINA )L

Purea di Patate e Mozzarella di Bufala Campana 1200 Insalata di Misticanza 700
KEEYY7PUSDIYY2RT b SvIRU=THSS

Pomodoro e Mozzarella di Bufala Campana Grigliati 950 Insalata di Rucola 700
KEEYY P VS EEBEXT)L—Y hY bOO—Z bk y3ASYSS



DOLCI P h

Tiramisu Ricetta Tradizionale Q00
NSFooaFIbT45=ZR

Crema di Ricotta con Miele, Scorza d'Arancia e Pinoli 950
UOwIF—XDITU—L WMOREFLVIE—=ILDNZ—V—R

Torta Caprese con Gelato di Crema Q00
AFPURFIAV—Mr—F JU—-LIIT—KMER

Macedonia di Frutta di Stagione 800
JLwrad)b—=YDIF TR ZFEHDVILRY MRA

Panna Cotta con Salsa di Mirtilli 850
IV SEREKD/NFaOvs RY—Y—2

Crema Catalana con Pistacchi di Bronte 1000
JOVTFELAIYFADIURHIS—F

Affogato al Coffe 750
PyvIxHA—b "TRATFUyYETU=—LATTS— K

Degustazione di Dolci 1500
@RILFIRUEDE

| BICCHIERINI
E VINI DA DESSERT SSRLFT & FPRTAY

Cannoli Siciliani & Vino da Dessert 1200
w9y ouU—L0-)b “AV/—U IFYr—="
& FH—=RDA Y

Tiramisu Ricetta Tradizionale & Vino da Dessert 1150

SSF45ER & PP DAY

Seadas & Vino da Dessert 1150
PLF——rBW BIEF EPIR & FH— kDAY

VINI DA DESSERT 40> ;

Vin Santo Del Chianti Classico I 1430 i 7700
T4V R FFrIT IS5V

Badia A Coltibuono JNT*« 7 77 LT« TH—/

Trebbiano, Malvasia kL Ew P —_/80%. <YLY 7—750%

Moscato di Noto i 8400
TEAD—h T /—b

Planeta 7535
Moscato Bianco EXA—ET>1100%

TO GREATER ENSURE THE QUALITY OF YOUR DINING EXPERIENCE,
PLEASE LET US KNOW IF YOU HAVE ANY FOOD ALLERGIES OR RESTRICTIONS.
AZa—([CEFENTVB T UILF—YE FERMI7BE) (COV T Ry IICBELEDE T W,

WE DO NOT USE ANY GARLIC AND ONIONS.
BTDOAZ2—(CH-DYIEF ZAVB—EERLTSIFEE A



